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se:café bar: Der perfekte Cateringpunkt für moderne Büros 
 

In einer Arbeitswelt, die zunehmend von Flexibilität und Kollaboration geprägt ist, spielen Orte der 
Begegnung eine wichtige Rolle. Die neue se:café bar ist weit mehr als nur eine „Kaffeestation“ – sie 
wird zum Herzstück des modernen Büros, wo guter Kaffee, Gastlichkeit und spontaner Austausch 
aufeinandertreffen. 
 
„Die Idee zur se:café bar entstand aus dem Wunsch, einen Ort zu schaffen, der mehr ist als nur ein 
Möbelstück“, erklärt Konstantin Thomas, Designer bei der Sedus Stoll AG. „Die Bar ist ein soziales 
Instrument, das Kommunikation, Begegnung und Offenheit fördert. In einer Zeit, in der 
Arbeitswelten fließender und menschlicher werden, braucht es Räume, die diese Dynamik 
widerspiegeln.“ 

 
Versorgungspunkt mit Wohlfühlfaktor 
 

Die se:café bar ist die Antwort von Sedus auf die Anforderungen des modernen Arbeitsplatzes. Mit 

einem zeitlosen Design und modularer Vielseitigkeit fügt sie sich harmonisch in jede 

Büroumgebung ein. Ob als wandorientierte Cateringzeile, Raumteiler oder Insel – die Module sind 

flexibel einsetzbar und schaffen eine informelle, einladende Atmosphäre für Small Talk und 

Austausch. 

 

Dank der durchdachten Produktgestaltung ist die se:café bar nicht nur ein optisches Highlight, 

sondern auch funktional und bietet alle nötigen Features, die in einem Büro gefragt sind. Dazu 

zählen: 

 

• Versorgung mit Heiß- und Kaltgetränken 

• Kühlmöglichkeiten für Lebensmittel 

• Stauraum für Geschirr und Besteck 

• Optionen für Spülen oder Geschirrspüler. 

 

Modulares Design: Einfach, flexibel und individuell  
 

„Mit der se:café bar haben wir ein System entworfen, das modular denkt, aber emotional wirkt“, 

sagt Thomas. „Klare Linien, ehrliche Materialien und eine bewusste Reduktion in der 

Formensprache erlauben es dem Produkt, sich in unterschiedlichste Kontexte einzufügen – vom 

lebendigen Coworking Space bis zur ruhigen Bibliothek einer neuen Arbeitskultur." 
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Dank der selbsttragenden Konstruktion und eines verdeckten Installationsbereichs sind die Module 

unkompliziert zu integrieren, ohne bauliche Anpassungen vornehmen zu müssen. Die 

Einsatzmöglichkeiten des Cateringpunktes sind vielfältig: 

 

• Work Cafés: Der soziale Ankerpunkt für Austausch und Begegnung 

• Kantinen & Bistros: Wohnliche Alternative zur klassischen Teeküche 

• Lounge- und Empfangsbereiche: Platzsparendes Versorgungsmodul für Gäste und 

Mitarbeiter 

• Zwischenzonen und Knotenpunkte: Anlaufstellen für den kurzen Austausch. 

 

Die Gestaltungsmöglichkeiten sind nahezu grenzenlos: Alle Elemente wie Rahmen, Fronten, 

Arbeitsplatten und Seitenwangen können unabhängig voneinander konfiguriert werden. Dabei 

stehen hochwertige Melamin-Oberflächen zur Auswahl. Ergänzt wird das Design durch 

Funktionsleisten, Borde und Accessoires aus schwarz gepulvertem Metall, die der se:café bar einen 

modernen Touch verleihen. 

Ein Must-have für stilvolle Arbeitsumgebungen 

Die se:café bar ist bewusst keine klassische Küche. Sie wurde speziell für die Anforderungen im 

Büro entwickelt: Im Fokus stehen Kaffee, Getränke und der schnelle Austausch. Anders als eine 

Küche ist sie nicht für die Zubereitung warmer Speisen ausgelegt, sondern versteht sich als 

Ergänzung zur zentralen Kantine oder als zeitgemäße Alternative zur traditionellen Teeküche. 

Durch ihre unkomplizierte Konzeption entfällt die oft komplexe Küchenplanung. Stattdessen lassen 

sich die Module einfach kombinieren und in den Raum integrieren – ohne sich dabei an bauliche 

Vorgaben anzupassen. 

„Die Vision war es, mit minimalen Mitteln maximale Atmosphäre zu erzeugen – ein Objekt, das 

nicht dominiert, sondern aktiviert und verbindet“, sagt Thomas. „Die se:café bar bringt Menschen 

zusammen – im besten Sinne des Wortes: natürlich, funktional, zukunftsgerichtet." 


